
  

 

 

 

 

Wochenkarte 27.08.2025 

 

Vorspeisen 

 Carpaccio di Rape Rosse, Caprino, Fichi, Insalatina  
Rote Beete Carpaccio mit Ziegenkäse, Feigen, Feldsalat 

17,90 

Vitello Tonnato 

Kalbsfleisch Rosa gebraten mit Salsa Tonno/ Kapern & feine Salat 
16,90   

Gamberi & Mozzarella  
  Lauwarme Garnelen an Büffelmozzarella Creme & Kalte Tomaten Ragout   

16,90 

Capesante Alla Veneziana  
3 Gratinierte Jakobsmusche Venezianische Art (Knoblauch, Petersilien, Olivenöl) 

14,90  
 

Nudel 
I Spaghetti allo Scoglio  

Spaghetti mit Versch. Frische Meeresfrüchte in Knoblauch-Weißweinsauce   
22,90 

Ravioli Rape & Mozzarella   
Rechteckige Ravioli mit Wilde Brokkoli & Mozzarella gefüllt,  

an Würzige Tomatensauce & Gebackene Aubergine    
16,90 

Risotto 

Cremige Parmesan-Spinat Risotto & Garnelen  
17,90 

 

Hauptgänge Fisch & Fleisch 

Filetto di Salmone, Fregola Sarda Verdure, Salsa Lime 

Lachs Filet an Fregola Sarda Risotto, Gemüse, Lime Sauce   
24,90 

Rana Pescatrice al Potacchio (Marken Region) 
In Weißwein-Essig-Tomatensauce geschmorte Seeteufel an Tagliolini & Gemüse  

28,90 

Tagliata di Manzo su Rucola & Grana  
Entrecôte vom Grill c/a 300 gr. an Rucola & Parmesan dazu Pommes  

29,90 

 


