
  

 

 

 

Wochenkarte 03.12.2025 
 

Vorspeisen 

Caprino, Pere, Noci 

Ziegenkäse an Feldsalat, Birne, Nüsse, Honig Marinade  

15,90 

Vitello Tonnato 

Kalbsfleisch Rosa gebraten mit Salsa Tonno/ Kapern & feine Salat 

17,50  

Tonno, Spada, Polipo  

 geräucherten Thunfisch und Schwertfisch mit Octopus als Carpaccio, Wasabi Mayo, Bruschetta       

  19,90 

Lingua di Vitello, Püree di Patate, Bastoncini di Carote & Salsa Madera   

Kalbszunge an Kartoffeln Püree, Bunde Karotten Stick, Madera Sauce   

14,90 

Nudel 

Tagliolini al Tartufo 

Tagliolini in Butter mit Frische Herbst Trüffel & hausgemachte Trüffel Butter (Tuber Uncinatum) 

22,90 

Tortelloni ai Porcini, Taleggio & Pera  

Mit Steinpilzen Gefüllte Tortelloni an Taleggio Käse Creme und Gegrillte Birne   

17,90 

Paccheri col Ragout di Capriolo  

Paccheri Nudel mit Rehe Ragout und Parmesan  

16,90  

Seppia Spaghetti al Ragout di Tonno 

Schwarze Seppia Spaghetti in Frische Thunfisch Ragout   

16,90 

Hauptgänge Fisch & Fleisch 

Tranci di Salmone, Fonduta di Patate Taleggio e Zafferano 

Lachs an Cremige Kartoffel-Taleggio-Safran Fondue, Wilde Brokkoli         

25,90 

Il Branzino alla Griglia  

Wolfbarsch in ganze vom Grill c/a 500 gr. Kartoffel Gemüse  

26,90 

La Grigliata di Pesce 

Wolfbarsch, Lachs, Calamari, Riesengarnelen, Steinbutt vom Grill  

mit Kartoffeln Salat & Knoblauch dipp  

36,90 

Duetto di Cervo & Capriolo, Püree di Patate & Verdure  

Duett vom Hirsch Steak und Rehe Ragout an Kartoffel Püree, Wilde Rosenkohl, Madera Sauce     

29,90  

 

 

 


