
  

 

 

 

                           

 

Wochenkarte 25.01.2026 

 

Vorpeisen 

 

Ragout di Capesante e Astice Gratinate   
2 Gratinierte Jakobsmuschel-Hummer als Ragout  

16,50 

Vitello Tonnato 

Kalbsfleisch Rosa gebraten/ Salsa Thunfisch/ Kapern  
17,50 

Caprino/ Insalata Orsina/Pere/ Pinoli 
 Ziegenkäse an Feldsalat/ Birne/ Pinienkerne                

14,90 

 

Nudel 
 

Ravioli ai Gallinacci, Salsiccia, in Salsa Tartufo & Panna 

Ravioli mit Pfifferlingen gefüllt, Italienische Grobe Wurst,Trüffel-Sahne Sauce  
16,90 

Tagliolini al Tartufo  
Tagliolini in Butter Trüffel Sauce und Frische Winter Trüffel (Tuber Uncinatum)    

23,90  
Spaghetti Neri con Ragout di Capesante e Scampi 

Schwarze Seppia Spaghetti in Jakobsmuschel & Scampi-Creme-Sauce  
23,90 

Paccheri con Polpettine al Sugo 

Paccheri Nudel mit Kleine Hackfleisch Bällchen in Tomaten Sugo & Parmesan  
15,90 

Hauptgänge Fisch & Fleisch 

 

Orata alla Griglia 

Dorade in Ganze c/a 500 gr. vom Grill mit Kartoffeln & Gemüse   
26,90  

 Filetto di Salmone, Ragout di Astice, Pure al Tartufo, Broccolino 

Lachs Lois Filet an Hummer Ragout mit getrüffelte Kartoffeln Püree, Wilde Brokkoli  
33,90 

Guance di Manzo, Pure di Patate, Verdure  
Geschmorte Rinderbachen, Kartoffeln Püree, Gemüse  

 24,50 

 

 

 


